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ФЕДЕРАЛЬНАЯ СJIУЖБА ПО НАДЗОРУ В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И
БЛАГОПОЛУЧИЯ ЧЕЛОВЕКА

Управление Федеральной слуэкбы по надзору в сфере защиты прав потребителей и
благополучпя человека по Ставропольскому краю

г. Буденновск (2l D июня 20 19 г.
(месm составrrения акта) (дата составления акта)

12 час 00 мин
(время составления акта)

оквэд 55.20

.]

мин.

АКТ ПРОВЕРКИ,
оргапом государственIIого коIIтроля (надзора) юридического лица,

индивидуального предпринимателя

Jl} 320
По адресУ/адресtlп{: Сmавропоltьскuй край, Буdенновскuй район, п. Искра, ул. МолоОесюная, Ia

(мосто проведения проверки)
на основании Dцепоряасенuя зшпесmumеля руковоdumелi Упьавленй iоiпоmребнаdзора по

б"rч]про"едена внепланов* 
"",Sfr 

;"#ffi ;ffiЁТ tТЖЖ,$;МеР' 
ДДТФ

(ппаrrовм/внепланоддд, докр{ентарIIая выездная)
Госуdарсmвенноzо казенноzо учреuсdенuя соuuалЬноzо обслУэtсuванuЯ кБуdенноВскuй соuuально-

t{pa,ll) .,;,

aо.,,,:(НмменоваНие юршическОго лицЦ фамилия, имя, отчество (последне€ - при наличии) иIцивид/lшьного предtринимаrеля)

Продолжительность проверки :

()) с час. мин- ло час- миЕ_ продолжительностъ
Продолжительность(( ) с час. мин. ло

(заполняетсЯ в случае проведениЯ провероК филиалов, представительств, обособленньtх структурБtх пошtазделеюrй
юридшIескОго лица иJIи прИ осуIцествлеНии деятельНости индивИд/tшьного предприниматеJIя по нескольким адресам)

ОбщаЯ продолжиТельностЬ проверки: 4l4 
Ф"б""r*д".й*""")

краю q Буdенновскола районе.
(наименование органа государственного коrпроля (цадзора))

:

с копией распоряжения/приказа о проведении проверки, заверенной
проводйвшим проверку ознакомлен: (заполняется uри шроведении

нко оксана l5.05.20]9z. в ]5:00
(фамилии, инициаJIь!, подпиоь, дат4 время)

,Щата и номер решения прокурора (его заместитоля) о согласовании проведения проверки:

(заполняегся в сJryчае необходимости согласовмиrl проверки с органами прощраryры)



миологии в Ставропольском *pu. 
" 11л*о".оо* ;;;;;' -ffi #; ilжffilхНl";хЖ:ник саЕитарЕого врача филиа,rrа ФБуЗ <Центр."й.о' и эпидемиологии в Ставропольском щрае вБУденновском районе)), аттестат iжкредитации оргаЕа инспекции Rд.RU/710 062 от08.06.2015 г.,аттестат RA.RU/75 l 04з7 от 1 9. 1 0.20 1 5 г., Федер;;; служба по аккредитации.

(фамилия' имя, отчествО (в случае' если имеется)' доJDкностЪ должнойного Лица (должносгНых лиц)' проводившего(их) проверку; В Сл}пiас при_влечени,l к уrастию В проверке экспертов' экспертньж организаций указываегся фамилии, имена, отчества (в слуrае, если имеегся), доJDкности

Ж;-ЖЖ#ffiСПеР*ЫХ 
ОРГ:lНИЗаЦИй С УКаЗаНИеМ РеКВИЗитов свидстельства об аккредигации и наименов.lние органа по аккреди_

При проведеЕии проверки присугствовали: дuрекmор Марченко оксана Юрьевна

(фамилия, имя, отчествО (последнее -пРи наличии), доJDкноиъ рукОводпеJIя, иного доJDкностного лица (должносгных лиц) иJIи уполномоченною

llffiffi:;ffi."#::::::::::::::::::Т::]ilИВИДУал:ногопредприниматеJIя,уполномоченногопредставитеJulсаморе_ryлируемой организации (в случае проведенIrJl проверки членасамореryлируемой организации), non."*r"o"iТrljffi;Ж;Жn#T;
03'0б'2019 г' В период с 10,00 час, о" li.dil"'T;? в г. Буденновске, ул. кирзаводов, l81проводилась проверка функционирования летнего оздоровительЕого rIреждения на базеГОСУДаРСТВеПНОГО 

.КiВеННОго rIрежде}Iия социального обслулси"";;;-,йенновский социальЕо_
ffi:ffiiffiеЪ*"ХЖ. 

-Й' 
""оu,р*.rrоп..rй-'йБ: ; проведению летпей

ВнепланоВая/выезднаЯ проверка проводитсЯ с целью исполЕения порrIеЕияПРаВИТеЛЬСТВа РОССИйСКОй Ф.дфчцr, о, it.oz.zolg J\9 тг-пiz-rz8З 
" .rр"оаза ФедеральнойСЛУЖбЫ ПО ЕаДЗОРУ В СфеРе.uщrЙ прчlв потребителей и благополучия человека от 06.0з.2019г. Ns103 кО проведениИ внеплановыХ выездIlьD( проверок в период подготовки й проведеЕияоздоровительной компании 20 1 9 годa>.

в ходе проверки установлено, что летЕее оздоровительное учрежде}Iие на базе гкусо<Буденновский срцн <<Искра>' IвJUIется юриди_ч€скиМ лицом, зарогистрироваIIным вУсТаноВленноМ законоДаТельством РФ порядо..' ййн 262402ей;, огрн 102260з220420 от08.06.2006 года. ГКУСО кБудеНновский свцН пИ.*рчО действует на основании Устава, законнымПРеДСТаВителем явJUIется директор. 
rtg ччлчL<Lflrrл J u,l,iщa, зап

учреждениs имеет санитарно-эпидемиологическое закJIючение на осуществление деятель-
ffiЁrъ;уе 

оргаЕизации отДьжа д".й " ,;;;;йвлеЕия Nч 2б.БL{.03.000.м.000047.05.19 от
оздоровительное )цреждение с дневIIым пребыванием детей оргаЕизоваЕо Еа базе отделе-ния социаJIьно-диагЕостической и социzшьно-праВовой помойи гкiсО (Буденновский срщНкИскрО дrя детей, находящихся в трудной жизненной сиryации на вромя летЕих каникул.КоличестВо^,чЧ - 2, продОлжительность каr{дой смены в rIрежде нпп 2|деЕь. l смена с01.0б.2019г. по 22.06.20lg.. - i0.r.no".*.
На терриТории rIреждения, у входа на терриТорию, в здание, а также в места общегопользования (туа,тlеты), имеются зн€кI4 о запрете куреЕия, в соответствии с требованиями ч. 1 ст.12 ФеДеРМЬЕОГО ЗаКОЕа ОТ 2З,02.2013 г. ЛЬ ls-ОЗ iioo o"pune здоровья гра,nцаЕ от воздействияокружzlющего табачного дыма и последствий потреблеЕия табако. 

_ rр4lклап ,,'l, возде]

ПереД ЕачалоМ летней оздоровиТельной кЬмпаrr"И проведены мероприятия по противокле-щевой (акарицидной) барьерной обрабоr*",.ррrrоp;;, 
" цеJuD( профилактики заболеваний, пере-д.ющихся иксоДоВыМи кJIеЩами и ДрУги* 

'"Ф.пцrонных болезней. Согласно муниципtчtьномуКОНТРаКТУ Ns 07-2019 от 31.01.2019г., *.роrrрr"rия по_обработке проведены на площади 800 м2.

[Х'ЁаrrЖi:;ЪТrТ;аi#:""'ЦНЬD( рЬОо, о, ig.Oi,zoф.. , *o.,,i" ub проверки эффекmвно-
10.06.2019 г. в период с 12.00 час. до 13.30 час
произведен отбор проб дrrя проведения лабораторных исследований в рitп{ках осуществле-



ния государственного саЕитарно-эпидемиологического надзора, на основаIIии порrI9ния N9 266 от
03.06.2019г., вьцанного филиалу ФБУЗ <Щентр гигиены и эпидемиологии в Ставропольском крае
в Буденновском районе>.

17.0б.2019 г. в период с 10.00 час. до 11.00 час установлено
Режим дня предусмотрен с учетом максимttльного пребываIIия детей на свожем воздухе,

проведения оздоровительньDь спортивньD(, культурных мероприятиft, игр; регулярного 2-х разово-
го питzlния для детей.

Мероприятия по физическому воспитаЕию организованы в соответствии с возрастом детей,
состоянием их здоровья, л)овнем физического рzввития и физической подготовленности.

Распределение детей и подростков на основную, подготовительную и специzlльную груIIпы,

дJIя )пIастия в физкультурно-оздоровительЕьIх и спортивно-массовьD( мероприятиях произведено
медицинским работником, с учетом состояния здоровья детей.

К работе в оздоровительном у1реждеЕии догrущеЕ персонЕIл в количестве 13 человек, из
них: 4 педагога-воспитателя, 2 человека адмиЕистративно-хозяйственного и обслуживающего
персонz}ла, 5 человек - персонал пищеблока (2 повара, 1 кладовщик, 2 кухонных работника),2
медсестры. Персонаrrом пройдена профессиональнЕtя гигиеническаrI подготовка, аттестация и ме-
дицинское обследование в устаЕовленном шорядке. Каждьй из персонапа имеет личную медицин-
скую книжку устtlновленного образца, в которую внесены результаты медицинских обследований
и лабораторньж исследований, сведения о перенесенньIх инфекционньтх заболеваниях, профилак-
тических прививкzж, отметка о прохождении профессиональной гигиенической подготовкии ат-
тестации. Персонап пищеблока обследован на носительство кишечньIх вирусов.

На территории оздоровительного rФеждения вьцелено 3 зоны: зона отдьIха, физкульryр-
но-спортивнtш и хозяйственная. Спортивно-игровые площадки имеют твердое покрьrгие, фуг-
больное поле - травяной покров.

Игровм площадка имеет травянисто-песчаный покров. Оборудование Еа rIacTKe соответ-
ствует росту и возрасту детей, испрztвIlо, устойчиво закреплено, без выступов и шероховатостей.
Покрытие игрового оборудования водостойкое, поддающееся очистке и дезинфекционной обра-
ботке.

ХозяйствеЕнtш зона расположена со стороны входа на пищеблок, имеет твердое покрытие, са-
мостоятельный въезд с улицы.

,Щля сбора мусора и шищевьIх отходов на территории хозdственной зоны предусмотре-
на площадка с водонепроЕицаемым твердым покрытием, оборудованнffI ветонепроницаемым ог-

раждением, на площадке установлены 2 контейнера с крышками. ,Щоговор Nч 85 от 09.01.2019г. на
окaвание услуг по сбору, транспортированию и захоронению твердьD( бытовьтх отходов 4 класса
опасности зalкJIючен с ООО "Комбинат благоустройства" г. Буденновска.

Территория оздоровительного )пrреждения содержится в чистоте. Уборку территории про-
водят ежедневно.

Учреждение размещено в отдольно стоящем 1 этажном приспособленном здании. Набор
помещений оздоровительного у{реждеЕия вкJIючает: помещение дJIя кружковой работы, актовьй
зал, спортивньй зал, обеспеченный модупьной мебелью, сухим бассейном и тренажерЕlп{и, поме-
щение медицинского назЕачения, санитарные узлы, помещение для хранеЕия, обработки убороч-
ного инвент аря и приготовления дезинфекционньrх растворов.

Набор и площади помещений соответствуют требоваIIиям санитарньтх правил.
Туалртные помещеЕия рtlзделены на р[ывttльную зону и зоЕу санитарIrьD( кабин. Зона сани-

тарньж кабин оборудована унитазаI\,lи.
Туалет дJIя мапьчиков и девочек раздельный. Туа.петы оборулованы педальными ведрЕllvlи,

держатеJuIми дJu{ туапетной бумаги, туа-петной бумагой, мылом, индивидучшьными полотенцаIvlи.
Санитарно-техЕическое состояние помещепий и оборулования, на момент проверки, в том

числе - рБIвальньIх, туtlлетных, удовлетворительflое.
Уборочный инвентарь для уборки сенитарных узлов (ведра, ветошь) имеют сигнaпьную

маркировку (красного цвета) и хранится отдельно от другого уборочного инвентаря.
В качестве дезинфицирующего средства используется <Жавельон) в соответствии с инструк-

цией по примеЕению.
В игровьтх помещениях, для соблюдения режима проветривания, на окнil( имеются откры-



ВаЮЩИеСЯ фОРТОЧКИ (фРаМУГИ). На открывающихся окнах предусмотрено нtlJIиtIие сетки 
"r.*"ýкровососущих насекомьIх

все основные помещения оздоровительцого rIреждениJI имеют естественное освещение. В
качестве искусственного освещения исIIользуются лаIuпы нtжtlливаЕиrl.

,Щля ограНичениЯ избыточнОго тепловОго воздейСтвия, окна обеспечеЕы шторЕlп{и.
,Щля оргаНизациИ медицинсКого обс.тryЖивания в оздоровитеJIьном rтеждении пре.ryсмот-

рен медицинский кабинет, условIIо рЕвделенЕый на зону временной изоллIии детей и кабинет ме-
дицинской сестры. Медицинский кабинет оснаrцен следующим оборудовtlнием и инстрр{ентари-ем (письменный стол, стул, кушетка, ширма, шкаф аптечный, 

"олодиrr""ик, )л\,lывапьЕtUI ракови-на с подводкой горячей и холодной воды, весы медицинские, ростомер, тормометры медицинские,
бактерицидная лампа). Медицинский кабинет имеет отдельный в*од из коридора. В штате гку-
СО <Буденновский срцн кИскро 1 медицинскtUI сестра, KoToptul работает в летний период с 8.з0
до 14.30 часов.

МедицинСкий работник осуществJUIет ежедневIIый контроль за соб.шодением требований
санитарньш правил' организует профилактическую работУ с детьми и персоЕалом по предупреж-
дениЮ инфекциоНньD( И неинфекцИонЕьIХ заболеванИй, проводИт ежеднеВньй осмотр детей приприеме в оздоровительЕое учреждение (включая осмотр на педикулез), ведет 1"ra, зчбооеваемо-
сти, Медицинским работником оценивается эффективIIость оздоровления детей, информация на
начало смены внесена в журнал коценка оздоровительного эффектa>, тЕжже дети осмотрены на
педикулез.

здание оздоровительного учреждения оборудовzlно системой хозяйственно-rrитьевого во-
доснабжения, канализацией в соответствии с требованиями к общественным зданиrIм и сооруже-
нияМ в частИ хозяйствеНно-питьеВого водоснабжения и водоотведения; обеспечены цеЕтрttлизо-ванным водоснабжением и канЕIлизацией на выгреб.

Питьевой режим организоВан с использоваIIиеМ бугилированной питьевой воды. обеспечен
достаточный запас чистой посуды (одноразовых стЕжанчиков).

БутилироваIIнЕUI вода, поставляемм в rlреждение, имеет докуIuенты, подтверждающие ее
шроисхождение, качество и безопасность.

Условий для организации купаниrI детей в отIФытьж водоемах и бассейнах нет.
Для соблюдениrI правил личной гигиены детьми и персоналом перед обеденныпц залом оборудова-
ны 2 умывальника. Кахцый уý{ывальник обеспечен мiшом и бумажными полотенцап{и.

Питание детей обеспечено на базе столовой гкусо оБуд.r"о"ский СРщН кИскро. По-
мещения столовой: обеденный зЕ}л на 26 посадочньIх мест, горячий цех, условцо рЕвделен Еа зоЕы,
где устанОвлено: одна элекТроплита на 4 каrrлфорки, Два духовьIх шкафа, одна электромясорубка,
миксер, мармит. Из холодильного оборудования в наличии есть 1 низкотемпературная камера, 3
бытовьтХ холодильника дJUI хранения скоропортящихся продуктов, 1 холодильЕик дIя хрtlнения
сутоtIньЖ проб; моечнМ оборудована посудОмоечными мtlшин€lп{и и моечными ваннами, для мы-
тья чайной и столовой посуды. В моечном помещении вывешена инс1рукция о прtlвилtж мытья
посуды и инвентаря. На момепт проверки все оборудоваIIие исправно.

все моечные ванны и раковины обеспечены подводкой холодной и горячей воды через сме-
сители. В качестве источIIика горячего водоснабжения используется электроводонагреватель.

С цельЮ контролЯ за соблюДениеМ условий и сроков хранения скоропортящихся пищевьIх
продуктов, требующих особьтх условий хранения, проводится контроль темшературЕых режимовхранения В холодиJьноМ оборудовании с исполЬзовzlнием термометров. йборйчч"" о
температурном режиме холодильЕого оборулования вЕосится в "Журн{rл уrета температурного
режима холодильного оборудования''.

Производств9нные столы, предназначенные дпя обработки пищевьIх
крытие, устойчивое к действию моющих и дезинфищryующих средств.

столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и
комплекта столовой посуды по tIислу детей в смеЕу.

продуктов, имеют по-

прибораlии. Имеется 2

,Щля хранения сырьrх и готовых продуктов, их технологической обработки и рЕвдачи исполь-
зуетсЯ раздельнОе и специuшьЕО промаркиРованное оборулование, разделочный инвентарь, кухон-
нtш ilосуда

Уборка обеденного зЕIла проводится после каждого приема пищи. Обеденцые столы моют



горячей водой с добавлением моющих средств, используя специапьно Вьтделепную ветошь и про-
маркированнуЮ тару длЯ чистой и испоьзованной ветоши. ,Щля уборки произво'дственньD( поме-
щений пищеблока вьцелен промаркированньй уборочный иIIвентарь

мытье столовой посуды, кухонного инвентаря, технологического оборудования, осуществ-
ляется в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями, предъявляемыми к орга-
низации питtlния обуrающихся В общеобразовательных }дФеждениях, уIреждениях Еачального и
среднего профессионtlльного образовшrия.
Пищевые отходы храшIт в емкостях с крьппкаии в споциtшьно вьцеленном месте. Емкости осво-
бождают по мере их заполнения Ее более 2/3 объема, промывают раствором моющего средства.

.ЩЛя Уборки каждой группы помещений пищеблока вьцеленный отдельньй промаркиро-
ванный уборочный иIIвентарь. По окошчании уборки весь уборочный иЕвентарь промывается с
исIIользованием моющих и дезинфицирующих средств, просушиваться и храниться в tIистом виде.

Щля предУлреждения залета насекомьrх перед началом летней оздоровительной компании
проведено засетчивtlние oKoEHbD( и дверньD( проемов в помещениях столовой.

С цельЮ коЕтролЯ за соблюДениеМ технологИtIескогО процесса отобраrrы суточные пробы
от каждой партии приготовленньж блюд.

Питание детей двухрzвовое (завтрак и обед).
рацион питания сформирован с rIeToM набора продуктов, предназначенных дJIя питtlния

детей в течение дня, на основtlнии физиологических потребностей в пищевьIх веществЕlх в зависи-
мости от возраста детей.

На основании сформированного рациона питаЕия разработано 18-ти дневIIое меню, вклю-
чtlющее распредеЛоние переЧня блюд, кулинарнЬж, м)лЕьIХ, кондитерских и хлебобулочньD( изде-
лий по отдольным приемап{ пищи (завтрак и обеф.

Примерное меню содержит информацию о количественЕом состiве блюд, энергетической и
пищевой ценности каждого блюда.

Производство готовьD( блюд осуществляется в соответствии с технологическими картап{и, в
KoTopbD( отраженарецептура и технолоrия приготовления блюд и кулинарньпr изделий.

Технологические карты имеются IIа все блюда, которые приготавливаются, оогласно при-
мерного меню.

Фактический рацион питаниJI соответствует примерному меню.
в обеденном зrLле вывешепо меню, в котором указаны сведения об объемах блюд и нtвва-

ния кулинарньIх изделий.
,Щля обеспечения физиологической потребности в витап,lипах ежедневIIо проводится с_

витаминиЗация третьих блюД обеденного рациона из расчета 20 мг на 1 ребенка до 10 лет, и 25 мг
на 1 ребенка 11 лет и старше. <ЖypHarr ВиТilI\,Iинизации третьих и оладких блюд> ведется.

ПРием пиЩевьIх продуктов и продовольственЕого сырья осуществJIяется при нtlJIичии со-
ответствующих документов, подтверждalющих их качество и безопасность.

Обработка продовольственного сырья и осуществление всех производствешньD( процессов
по приготовлениЮ продукции, которtш вкJIючает в себя совокупность блюд, кулинарньж изделий
и кулинарньrх полуфабрикатов, выполняется В соответстВии с санитарно-эпидемиологиtIескими
требованиями К организации питчшIия обуlшощихся В общеобразовательньIх rIреждеЕиях, учре-
ждениях Еачального и сродн9го профессионального образования.

При пригОтовлениИ кулинарной продукции, KoToptUI вкJIючает в себя совокупность блюд и
кулинарнЫх изделий, использУются приемы кулиНарной обработки пищевьIх продуктов, сохра-
няющиелищевую ценность готовых блод и их безопасность.

.Щля сырьтх продуктов и продуктов, прошедших технологическую обработку, предусмотре_
но разЕое механическое оборулование и инвентарь, которыЙ промаркировtlн в соответствии с на-
значением.

Собrподаются сроки годности и условия храЕения пищевьD( продуктов, установленные из-
готовителем и указацные в документах, подтверждаIощих происхождеЕие, качество и безопас-
ность продуктов.

В бракеражном журнале готовой продукции, отмечается закJIадка основньтх продуктов,
вкусовые качества, готовность блюда и разрешение на вьцачу. Ведется пryрнал бракеража сырьн
продуктов, в котором отмечается наимеIIование поступившего продукта, его количество, Еомер

5



Для контроJIя за качественным
ассортиментом используемых пищевьIх
<<Ведомость KoHTpoJuI за питzшием).

и количественным составом рациона питания,
продуктов и продовольственного сырья ведется

в столовой созданы условия для соблюдения персонttлом пищеблока правил личной гигие-ны, ,Щля мытья рук установлена уп{ывzrльнм раковина с подводкой к ней горячей и холодной воды,оборудованная устройством для рЕвмещения мьша.
персонал обеспечен специЕIльIIой санитарной одехqдой в количестве трех комплектов накаждого работника, в цеJUIх регуJUIрной замены.
Аптечка, для окtваtlия первой медицинской помощи в наличии, пополIUIется своевременно.
Территория оздоровительного rIреждения содержится в IIистоте. Уборку территории про-водят ежедневно
все помещения учрех(дения подлежат ежедневной влажной уборке с применеЕиом моющихсредств. Уборка помещений проводится при открытьIх окнах и фрамугах.
,щля проведения уборки и дезинфекции поr.щ"rrп и обьрудования используют моющие,чистящие и дезинфицирующее средства, разрешеIrные к_примеIIецию в устtlновленном порядке. Вкачестве дезинфицИрующегО средства используется <ЖавельоЕ). При испол"зоваIIии моющих илезинфицИрующегО средства соблюдаЮт иIIструкЦии по их применеIIию. Все видцдезинфекцион-ньж рабоТ осуществЛяютсЯ в отсутствие детей. ,ЩезинфицrрЬщ." " ,о.*". средства xpaшIT всоответствии с инструкцией в местах недоступных дJUI детей.

Уборка помещенИй проводИтся силамИ технического персонала (без привлечения детей).. Места общегО пользовЕlНия (ryа.тrеТы, столовм и медицинский кабинет) ежедневно убираютс использовzlЕием моющих и дезинфицирующих средств и содержат в чистоте. Санитарно-техническое оборудование подлежит ежедцевному обеззараживчlнию.
Уборочный инвентарь дIя уборки саЕитарньD( узлов (ведра, швабры, ветошь) имеют сиг-Еальную маркировку (красного цвета), используются по II€вначеЕию и храшIтся отдельно от дру-гого уборочного инвентаря.
по окончании уборки весь уборочный инвентарь промывается с использованием моющих и

дезинфицирующих средств, просушивается и храIIится в tIистом виде.
Текущее состояЕие территорИи и помещений летцего оздоровительного 1плрешдеЕия удов-летворительное.
проведение мероприятий по борьбе с насекомыми и грызуfitll,'и осуществляется специirли-зировtlЕной организацией в соответствии с гигиеническими требованиями, предъявJIяемыми кпроведенИю дератиЗационЕьIХ и дезинсеКционньIХ работ. Муниципальцый контракт Еа проведеIIие

дератизационньD( и дезинсекционЕьIх работ Ns 07-2019 от 31.01.2019г. ПредставлеЕ акт вьшолЕеII-ньж рабоТ от 29,05,2019г., в соответСтвии С которыМ обрабоr*" оро""о"'"", ,ru территории площа-
дью 1600 м2.

На момsнт проверки в обследованЕых
HaceKoMbD( не обнаружено.

помещеЕиях видимьD( следов пребывания црызуIIов,

21,06,2019 г, в периОд с 11.00 час. дО 12.00 час проведен анализ лабораторЕых исследо-ваний отобранных проб: согласЕо протоколов лабораторньD( исследоваrrий от 20.0б.2019г. - поисследоваIIныМ сtшIитарнО-химическим И микробиологическим поквателям отобранные пробыпитьевой воды соответстВуют требованияМ СанПиН 2.L4.Io74-01 <ПитьевчUI вода. Гигиенические
требования к качесТву воды цеIIтрztлизованньIх систем питьевого водоснабжеция. Контроль каче-
ствa)). При проведении микробиологического анализа окружающей среды (смывы) БгкП не обна-
ружены, что соответствует требованиям МУ МЗ Ns 2657-82кМеrодичЬские указания по сulнитарЕо-
бактериологическому контроJIю на предприятиях общественного питания и торговли пищевыми
продуктаМи>. ПрИ проведеЕИи паразиТологичесКого аЕализа окружающей среды (смьтвф яйца
гельминтов не обнаружеЕы, что соответствует требованиям СанПйн 3.2.32|5-t+ n Профrпч*rr*ч
парвитарньuс болезней на территории Российской Федерации). Проведенные исследовtlния смы-
вов на иерсиЕиИ соответстВуют требОванияМ СанПиН з.{.т.zвts-10 <Профил€жтика ,.р."rrrо.о"о.
исследуемая проба готового бшода (суп молочный с макароЕаlrtи) по мйробиологическим пока-
затеJUIМ соответстВует ТР тс 02|/2011 кО безопасности пищевой продукции>. Исследуемая проба



готового б,тпода (мясо говядины отварное) по санитарно-химическим показателям подвергIrута ка-чественной термической обработке, что соответствует требоваЕиям Му по лабораторному кон-тролю качества продукции общественного питания Инструкция ЛЬ 1-40lз805 от 1 1.1 1.1991г. Капо-рийность обеденного рациона (рассольник ЛенинграД9кий, жаркое по-домrlшIIему, компот из су-хофрУктов) соответствует требъваниям СанПиН z.ц.s.zцоg-08 <Санитарно-эпидемиолоIические
требования к оргtlнизации питания обуT ающихся В общеобразовательньD( )цреждениях, rIрежде-НИЯХ НаЧаЛЬНОГО И СРеДНеГО ПРОфеССИОЕttльЕого образованиш. му 42з7-sВ,,-N4еrодич.й. y**u_Еия по гигиеническомУ контролю за питанием в организованньIх коллективах>. Содержание ас-корбиновой кислоты в третьеМ блюде (компот из сухофруктов) соответствует СанПин 2.4.4.2599-10 <Гигиенические требования о у"rройс"*у, 

"од"р**ию и организации режима в оздоровитель-ньж учроЖдеЕияХ с дневIIыМ пребыванием детей в период каникул). Исследуемм проба (сок яб-лочньй) по физико-химическим пoKtrзaTeJUIM соответствует ТР тЬ 02з/2О11 <технич..*rii регла-мент Еа соковую продукцию из фруктов и овощей>. Исследуемм проба (масло подсолпечное)соответствует ТР ТС 024/2011 кТехнический реглап{еIlт на масложировую продукцйю>. Иссле-дуемtlя проба_пуще*в9го сырья фыба с/м Минтй) по микробиологическим покЕватеJIям соответст-ВУеТ ТР ЕАС 040l20lб <<ТеХНИЧеСКИй РеГЛам.r, Е*р*"йско"о экономического союза. о безопас_ностИ рыбЫ и рыбной продукциИ>. ИсследУемм проба овощей (морковь свежм) по санитарно-химическИм показаТеJIям сооТветствуеТ тр тС 02ll20ll <о безопйо.- пищевой продукции).ИсследуеМая проба соли йодИрованноЙ по саЕитарно-химиЧескиМ показатедям соответствует ТРтс 02tl2011 (о безопасности пищевой продукцrrо. Исследуемая проба лезинфицирующего сред-ства (жавельон) соответствует инструкции по применению.

ложений (нормативньrх) правовых актов): 
J'\aФДtlr 

'

l вьUIвлены факты IIевыполЕения предписаний органов государственного контроля (надзора) (с
указанием реквизитов вьцанцьж предписаний):
нарушений це вьUIвлено: Феdеральньtй Закон оm 30.03.99z, М 52-ФЗ кО санumарно-эпudе,п,tuолоZuческоJуt блаzополучuu населенuяr; Феdеральный Закон оm 17.09.]998 z. м 157-ФЗ кобuJvt]v,унопрофuлакmuке uнфекцuонных болезнейл, ФЙершьньlй закон оm 04.05.2011z. Ns 99-Фз ,,о
лuцеrcuрованltu оmdельньlх вudов dеяmельносmч", ФеБеральньtй закон оm 22,] 1.]g95 N I7]-Фз ,,оzосуdарсmвеннол' ре?улuрованuu проuЗвоdсmва ч'обороmа эmшlово?о спuрmа, сUlко?ольной ч спuр-mосоOерасащей проdукцuu u об оzранuченuч по*рьблrпuя (распumuя) алкоzольной проdукцuч'',Феdеральньtй закон оm 23,02.20t3 ;._Nь 15-ФЗ кОб'охране зdоровья zраuсdан оm возdейсmвuя mа-бачноzо dыма u по_слеОсmвuй поmребленuя mqба*оrr, ]ipu** Мuнзdрава Россuч оm t2.05.20]4 z. Ng2I4H "об уmверuсdенuu ТребОванuй к rна*У о запреmе куренuя ч поряОtу ezo рсвмеlценuяD, Посmа-новленuЯ ПравumелЬсmва РФ оm 25.I2.01z. М ýgz <О реалuзацuч Феdерально?о закона о преОу-преuсdенuu распросmраненuя mуберкулёза в РФll; Прuказа мз рФ оm zi.оз.озz. Ns ]09 ко совер-utенсmвованuu проmuвоmуберкулёзньtх tvtеропрuяmuй в РФ>, Прuказ Мuнuсmерсrпва зdравоохране-нuя u соцuсlльноZо ра1вumuя РоссuЙской Феdерацuu оm 12.04.201Iz. Ns з02-н кОб уmверidенuчперечнеЙ BpedHblx u (uлu) опасных проuзвоdсruБ""оr* факmоров u рабоm, прч вьtполненuч коmорьtхпровоOяmся обязаmел_ьные преDварumельные ч перuоdччrс*uе меduцuнскuе ocцompbl (обслеdова-нllя, lt поряdка провеdенuя обжаmельньtХ преdвфrrпо"оо ч перuоdчческlм меduцuнскuх осмоm-

Рл?'_!:б:П'OОВаНuЙ) РабОmНuКОВ, 3аНЯmых на mясюелых рабоmах'ч 
"о 

poiomax с BpedHblMu u (uлu)опаснымuусловuял|u mруdа>, СанПuН 2.L3.2630-]0 кСанumарно - эituОеruолоzчческuе mребова-нuя к орzанu\ацuяJи,_осуlцесmвляюlцuм меduцuнсl<ую dеяmr.iоrоr*оr, СанПuн 2.2.2/2.4.]з40-0зкгuzuенuческuе mребованuя К Персо*ольным элекmронно-вычltслttmельньlм маu7uнсллt ч ор?анuза-
цuu рабоmьD) с u\мененuя,|4lt, СанПuН 2.2.1/2.I.1,izzв-оз кГuzuенчческuе mребованuя к есmесtп-венному, uскуссmвенному u совмеu4енному освеu|енuю эtсuльlх u обtцесmвенных зdанuйу с uзмене-нllя]у,1l, СанПuН 2,1,4,]074-0I кПumЬевая воdа, Гuеuенччеr*u, *рr6ованuя к качесmву Bodbt цен-mршluзованньlх cl]cmeш пumьеВоео воdоснабuсенuя, Конmроль качесmва. Гuzuенччеr*u, iprOoro-нuя к обеспеченuю безопасносmu сLrcmем ?орячеZо воdоснабасенuяl, СанПuн 2.].2,1I88-03 <Пла-ваmельные бассейньl, Гuzuенuческuе mребiванllя к усmр_ойсmву, эксlrлуаrпацuч u качесmву Bodbtl|лаваmелЬньtх бассейнов. КонmролЬ качесmва)), СанПiН цz-izв-цоg0-88 кСанumарные ipou*o



СП 3"1.7.261б-]0 КПРОфшпакmuка смьмонеллезаD, СП 3.I.2g5l-tt iпрофtашкmuка ninuorurnu_
rпall, СП 3.3,2367-08 кОрzанuзацuя uJйлrунопрофuлакmuкu uнфекцuо"riо болезнейl, сп з.з.2з42-
08 <обеспеченuе б_езопауоСmU UЛ4JуlУнttзацuuD, сп 3.I.3] I2-]'3 кiрофuлакmuка вuрусно?о zепаmч-
mа С>,СП 3.1.2825,10 <Профuлакmuка Bupycшozo ?епаmumа ду, Сп j.t.t. 2з4I-78'iпрофuлакmuка
BupycHozo ?епаmumа BD, СП 3.].958-00 <Профшакlпuка вuwсньtх ?епаmumов. Обtцuе'mjебованuя к
эпudел,tuоло?uческоuLу наdзору за вuруснымu ?епаmlлmамtt>, сп 3.].I.3473-17'кПрЬфшtакmuка
брюulноzо muфа u параmuфов>, сп 3.1.2,3162-14 <ПрофчлакmLжа кокпюuла>, сп S,з.z.зззz-tо
сtусловuя пранспорmuрованuя u храненuя tлuмунобuоло?uческlм лекарсmвенных препараmовll, Сп
3.1.7.26]5-I0 кПрофшtакmuка uерсuнuозалl, СП 3.I.2.3]0g-I3 "Профtutакmltка duфmерiч'', СанПuН
2.I.7.2790-]0 кСанumарно,эпudемuоло?lлческuе mребованuя * оброrцrruю с меduцu"i*r*ч оmхоdа-
Jй1,1)), сп 3,I-2,3]13,I3 кПрофuлакmuка сtlолбнякалl, СанПuн 2,4.2.282]-10 <Санumарно-
эпudемuоло?uческuе mребованuя к условuяlу, ч орzанuзацuч обученuя в обtцеобразоваmельных уч-
реэюdенuяsсD с uзмененu,:яJl/rхl, СанПuН 2.4.4.2599-10 <Гuzuенчческuе mребованuя к усmройсmву, со-
dерuсанuю u ор\анuзацuu рФtсlllчrа в озdоровumельных учреасdенllм c'dHeB"o* npiбorio"u* dеmей
в перuоd канltкул>, СанПuН 2.4.4.3048-13 кСнurпарно-эпudемlлоло?чческuе *рiбоrо"* к усmрой-сmву u орZанuзацuu рабоmы demcKtlx лаzерей палаmочноео mltпаr, СанПuН z.t.s.gBo-17 кi-uzuенч-
ческuе mребованuЯ к охране поверхносmных воd>, СанПuН 2.4.5.2409-08 <Санumарно-
эпudелluолоzuческuе mребованuя к ор?анuзацuч пumанuя обучаюu|чхся в обulеобразоваmельных уч-
реасdенuм, учреuсdенuях начсlльно?о u cpeoHezo профессuонмьно?о обраiованtlя>, Санпuн
2.3.2,1078-01 кГuzuенuческuе mребованuя безопасносmu Ll пutцевой ценносmч пuu|евых проdукmов>
с u1мененuялtu, тр тС 02I/20II оm 09,]2.20]]z. "O безопасltослпu пuulевой проdукцiч'',-тр тС
023/20IIоm 09.I2-20]]z, к ТехнuчеСкuй рееламенm на соковую проdукцuю uз фрукmоi ч овоtцей>,
тр тС 033/2013 оm 09.]0.20]3z. ко безопасносmu молока ч молочrой проdукцii-ll, ТР тс 022/201I
оm 09.]2.20II кПuщевая проdукцllя в часmu ее л4аркuровкtD), тр тС oiцtzott оm 09.12.20II кТех-
нuческuй ре?ламенm на 74аслоЭюuровую проdукцuюлl, ТР ТС 034/20]3 оm 09.]0,2013 ко безопасно-
сmu мяса u мясной проdукцuull, ТР Едс 040/20]б оm l8.]0.20Iбz. <lТехнuческuй реzлаtпенm Евра-
зuйскоео экономuческоzо союза. о безопасносmu рьtбьt ч рыбной проdукцuu>, СiнПuн 2.4.4.з172-
14 <Санumарно-эпudемuоло?uческuе mребованuя * усmрЪйсmву, iоdiрасанuю ч орzанuзацuч ре-
сюufulа рабоmьt образоваmельных орzанuзацuй dополнu*rпо"ьrо образованuя dеmей>, iанпuн
3.5.2.3472-17 <Санumарно-эпudемuоло?uческч,lе mребованuя к орzанtk ацuч ч провеdенuю dезuнсек-
цuонных л/rеропрuяmuй в борьбе с членuсmоно?ltJуll,t, uJиеюlцuлtu эпudемuолоzчческое u санumарно-
z\,\zttенuческое значенuе\ СП 3.I.1.3I08-I3 кПрофшtакmuка осmрых клплtечных uнфекцuй>, СанПuН
3.2.3215,]4 кПрофuлакmuка паразumаРньtх болезней на mеррurпорuч Россuйr*оi Фr'drрацuull, СП
3.5.3.3223,14 кСанumарно - эпudемuоЛоzuческuе mребованuя к ор?анuзацuч ч провеdеiuю dераmч-
зацuонных меропрuяmuй\ СП 3.1.33I0,15 "Профшtакmuка uнфекцuй, переdаюultмся uксоd'овылtч
клеlцсtмlD), сП 3.L7.3]48,]3 кПрофuлакmuка Крьtмской Zеморраzчiеской лuхораdкu>, сп
3.],I.252]-09 кПрофuлакmuка холеры. Общuе mребованuя к эпudемiоло?чческому 

"оdrору 
за холе-

рой на mеррumорuu Россuйской ФеdерацллuD, сп 3.].2.3I14-13 кПвофtшакmuка mуберкуiезал, СП
1.L]058-0I кОрzанuзацuя u провеОенuе проuзвоdсmвенноZо конmроля за соблюdr"uri rЬ"urорrоо
правuл u вьlполненuем caH\,\mapЩo - проmuвоэпudемuческuх (профuлакmuческuх) меропрuяrпuй>,гн 2.].б.3492,]7 <Преdельно dопусmuмые конценmрацuu (пдк) iоrро""rlцlм веlцесmв в аmл|о-
сферном возdухе eopodcKux u сельскuх поселенuйD, СП 2.2.9,25]0-09 кГuzuенчческuе mребованtlя к
ll су о вulл,t mру d а uH в алud о в,>.

Запись в Журна.тr уrеrч.rlроверок юридического лица, индивидуtlпьного предприниматеJUI, прово-
димых органаI\,Iи государственного KoHTpoJUI (надзора), органап,lи м контроJIя вне-
сена(загlолняетсяпрИLWf дениивыезднойпр"".*r'

юрl|дшческого лица,

пндивидуаJlьного предпришt|мателя, его уп(t,tllомочешного

представптепя)

(подпись проверяющего)



Журнап учOТа проверок юридического лица9 инд{видуального предприниrаrел", проводимьD( ор-гtшtl}lи государственного коЕтроJIя (н4дзора) отсугствует (заполняетiя пр" проведении выездной
проверки):

прилагаемые докумеЕты:

Подписи лицl

проводивIIIих проверку :

(подпись проверлощеrо)
(подIись уполномоченного предqгавштgJtя юриlическоп, лицa,

индивtlщ/ФIьнопо предприпимаIýJrя, €по упоJtномоченнопо пред-

главный специа*rст-йспергБйториального оrдепББпеrй
Роспотребналзора по Ставропольскомsfuаю в БулецIlовском рйонеПопова

С актом проверки озIIЕкомлеп(а), копию акта со всеми приложениями полу.rил(а):
Даректор Ма., -, Оксана Ю* рвна

(фамшлпя, нмя, отчество, доJI2кно9тЬ руководптеJIя, шшого д(шrкцоСгного лшцД шrш уп(мпомочеllпого предспtвt|тсrrя юршдпческого лшцд,
шндшвl|дуаJlьного прцпрt|впматепя, его упоJIномочешшого предсaавштеrrя)

2019 г.
(лата1

Пометка об отказе озIIЕжомления с Ежтом проверки:

062l

(полпись упсПномоченшого ДшIжноgтпого Лшца (лшч) проводпвшпх проверку)


